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      NOS VINS

  
  
      Tous nos vins peuvent se boire aussi à l'apéritif. Température idéale 10-12°.
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      LES TRANQUILLES A.O.C.

  
  
      Sec
Sec Montgouverne
Terroir
Demi-sec
Moelleux
Réserve Doux
  
  
  






      LES FINES BULLES

  
  
      (Méthode traditionnelle A.O.C.)
Demi-sec*
Brut*
Magnum
Extra brut*


Elevage sur latte :
* 24 - 30 mois

  
  
  






  
  
      
  
  
  






      LE VIN DE L'ANNEE

  
  
      La vigne plantée au printemps 2018 sur la parcelle de Rochecorbon, à proximité directe de la Vallée de la Loire, va permettre à Pierre Champion de produire son « Vin de l’année ». Le vin issu de cette vigne sera moelleux, sec ou demi-sec en fonction des conditions climatiques, sachant bien entendu que c’est le degré qui en déterminera le type.

  
  
  






  
  
      
  
  
  






  
  
      
  
  
  






      WEEK-END DU 15 AOUT ...

  
  
      ...  venez au « Tuffolies », Pierre Champion participe chaque année à la foire aux vins du Pays de Vouvray, les « Tuffolies », qui ont lieu à la cave de la Bonne-Dame. L’entrée y est libre et gratuite. C’est l’occasion de découvrir les Vins Tranquilles et les Fines Bulles de Pierre Champion.
  
  
  






  
  
      
  
  
  





  NOS CONDITIONS DE VENTE




  
  
      NOS TARIFS

Tarif 2024. valable jusqu’au 31 décembre 2024, selon stock.
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      EXPEDITION
Les tarifs indiqués en TTC sont départ cave.
Expédition en caisse de 12 bouteilles.
Pour les frais d’expédition merci de nous contacter par mail.
QUANTITE
A partir de 60 bouteilles remise de 0.15€ / bouteille. 
A partir de 120 bouteilles remise de 0.30€ / bouteille.
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      TRANQUILLE A.O.C. : SEC


Un vin pour accompagner les poissons, les fruits de mer.

2022 : 7,00 €

2019 : 7,20 €
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      TRANQUILLE A.O.C. : SEC Montgouverne


Un vin pour accompagner les poissons gras, volailles et fromages doux.


2020 : 8,50 €
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      TRANQUILLE A.O.C. : TERROIR


Un vin sec tendre.

2022 : 7,50 €
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      TRANQUILLE A.O.C. : DEMI-SEC


Se marie avec la charcuterie, les viandes blanches en sauce.

2019 : 7,10 €

2018 : 7,30 €

2017 : 7,20 €
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      TRANQUILLE A.O.C. : MOELLEUX


Un vin pour un accord parfait avec le foie gras.


2020 : 9,00 €
1* Guide Hachette 2023

2018 : 9,50 €
2* Guide Hachette 2021

2017 : 8,80 €

2015 : 9,80 €
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      TRANQUILLE A.O.C. : RESERVE


Vin liquoreux à boire frais en apéritif ou pour accompagner un foie gras.

2018 : 14,00 €
Coup Coeur 3* Guide Hachette 2022

2009 "Cuvée Manon" : 13,00 €

2008 : 12,80 €

2003 : 15,00 € 
Guide Hachette 2006

1996 "Cuvée Guillaume" : 21,00 €
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      FINES BULLES : EXTRA BRUT


Méthode traditionnelle A.O.C.

Le vin de l'apéritif.

8,50 €
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      FINES BULLES : BRUT


Méthode traditionnelle A.O.C.

Un vin pour un mariage parfait avec tous vos desserts.

7,50 €
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      FINES BULLES : DEMI-SEC


Méthode traditionnelle A.O.C.

Idéal pour commencer ou finir un repas.


7,50 €
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      FINES BULLES : MAGNUM


Méthode traditionnelle A.O.C.

Bulles à partager pour de grandes assemblées.


22,00 €
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      Contacter le Domaine Pierre Champion, vins de Vouvray|Visiter le facebook du Domaine Pierre Champion, vins de Vouvray|Situer le Domaine Pierre Champion, viticulteur
  
  
  











  
  
      DOMAINE PIERRE CHAMPION 
57 rue Jean Jaurès 
La Vallèe de Cousse 
37210 VERNOU SUR BRENNE

Tél. 02 47 52 02 38

 

Port. 06 08 22 39 13 / 06 87 85 40 86


L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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      Mentions légales
  
  
  









            

          
              
    


      
  







